
BREAKFAST - ĂN SÁNG

All breakfast items below come with: a basket of our home-baked breads,
home-made dark chocolate spread & jams honey and butter.

Tất cả kiểu ăn sáng bên dưới sẽ ăn kèm với một rổ gồm các loại bánh mì nhà hàng làm,
mứt sôcôla nhà hàng làm, 2 loại mứt, mật ong và bơ.

Au Parc roast pepper salad - xà lách ớt chuông nướng kiểu Au Parc 40K

Fried tomatoes - cà chua áp chảo 29K   -   Avocado - bơ tươi 40K

Bacon - thịt heo xông khói 40K   -   Sausages - xúc xích Anh 40K

Cheese - phô mai 45K   -   Caramelised onions - hành tây xào 20K

FRENCH BREAKFAST - ĂN SÁNG KIỂU PHÁP   127K
Au Parc bread basket - các loại bánh mì & mứt

 
ENGLISH BREAKFAST - ĂN SÁNG KIỂU ANH   225K

3 eggs any style, rosemary sautéed potatoes, fried tomatoes, crispy bacon & sausages
Với trứng (kiểu tự chọn), khoai xào hành & lá hương thảo, cà chua nướng,

thịt heo xông khói và xúc xích
 

CALIFORNIAN BREAKFAST - ĂN SÁNG KIỂU CALIFORNIAN   208K
With home-baked granola, home-made yogurt and fruit

Với granola, sữa chua nhà làm và trái cây tươi
 

TURKISH BREAKFAST - ĂN SÁNG KIỂU THỔ NHĨ KỲ   225K
With Feta cheese, olives, fresh tomatoes & cucumbers, hummus, fresh fruit

Với phô mai Feta, trái ôliu, cà chua tươi, món chấm đậu răng ngựa, trái cây tươi

Our California & Turkish Breakfast sets can be adapted for vegans!

FRENCH TOAST - BÁNH MÌ NGÂM TRỨNG, SỮA CHIÊN   127K
With fresh fruit and syrup or honey - với trái cây tươi, xi-rô và mật ong

EXTRAS - CÁC MÓN THÊM

7:30 to 11:00

ALL PRICES INCLUDE VAT & SERVICE CHARGE.



Les Jamelles ‘Clair de Rose’, IGP Pays d’Oc, France 196K
Charles de Fère Cuvée Jean-Louis Blanc de Blancs Brut, France 173K

Kirl Royal 173K
Espresso Martini 185K

Mimosa - sparkling wine & fresh orange juice 173K
Bloody Mary - Smirnoff, tomato, tabasco & Worcestershire 162K

Virgin Mary - same without the Vodka 80K

Fresh juice - Passion fruit or watermelon
Coffee or tea of your choice

Assortment of home-made bread, bagel & jam with cream cheese, honey & butter

New York
Egg & mushroom Benedict on toasted pain brioché with roasted Mediterranean vegetables

San Francisco
Home-made granola & yogurt with fresh fruit, passion fruit and milk

For vegans: Replace yogurt and milk with home-made soya milk

Istanbul
Scrambled eggs with tomato, capsicum, paprika, oregano,

mint & green peppercorn, merguez & roasted Mediterranean vegetables
For vegetarians: Replace merguez with feta cheese

Melbourne
Smashed avocado, poached eggs & mushrooms on sourdough - with or without bacon & salad

For vegans: Replace eggs and/or bacon with mustard sprouts, nuts and cranberries

London
Baked beans, sausage, crispy bacon & roasted Mediterranean vegetables

For vegetarians: replace sausage and bacon with 3 eggs any style

Choice of: Chocolate mousse or Turkish yogurt with granola

ALL PRICES INCLUDE VAT & SERVICE CHARGE.

SATURDAY & SUNDAY BRUNCH
11:00 to 16:00

375K


